
T E C H N I K A

Die neue TECHNIKA – handgefertigt. Perfektion in Form + Funktion
ECM Manufacture setzt wieder Maßstäbe bei Espressomaschinen
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Mühle CASA
Edelstahl poliert
Art.-Nr.: 89004

Mühle CASA
Edelstahl satiniert
Art.-Nr.: 89000

Mühle CASA SPECIALE
Chrom mit Anpresser Chrom
Art.-Nr.: 89014

KAFFEE-SUDSCHUBLADE T
Edelstahl poliert
Art.-Nr.: 89624

KAFFEE-SUDSCHUBLADE T
Edelstahl satiniert
Art.-Nr.: 89620

Unsere Mühlen CASA und CASA SPECIALE
sind professionelle Espressomühlen und verfügen
über ein stufenlos einstellbares Scheibenmahl-
werk mit wärmeabsorbierenden Mahlscheiben.
Beide Mühlen sind technisch gleich.
Die Mühle CASA mahlt den Kaffee direkt frisch
in den Filterträger und ist somit ideal für den
Single-Haushalt geeignet. Sie ist in Edelstahl
poliert und in Edelstahl satiniert lieferbar.
Die Mühle CASA SPECIALE ist mit einer ein-
stellbaren Dosiervorrichtung ausgestattet, die
für gleichbleibende Kaffeeportionen sorgt.
Sie verfügt über einen Anpresser aus verchrom-
tem Messing, so dass der gemahlene Kaffee
direkt nach der Entnahme in einem Arbeitsvor-
gang angepresst werden kann. Der Anpresser
ist nicht nur funktionell, sondern auch optisch
ein Blickfang.
Die Kaffee-Sudschublade aus Edelstahl dient
zur Aufnahme des Kaffeesudes und ist die
perfekte Ergänzung zur Espressomaschine
und Mühle.

TECHNIKA III
Edelstahl poliert
Art.-Nr.: 85043

TECHNIKA III
Edelstahl satiniert
Art.-Nr.: 85003

ABMESSUNGEN:
B/T/H mm: 322 x 452 x 380
GEWICHT: 23,5 kg
ANSCHLUSS:
230 V/1.350 W

Die neue TECHNIKA III setzt als Nachfolgerin
der bereits legendären TECHNIKA II, die welt-
weit in vielen Tests als beste Espresso-Kaffee-
maschine beurteilt wurde, wieder einen neuen
Maßstab bei Espresso-Kaffeemaschinen.
Die TECHNIKA wurde nicht nur als »Rolls Royce«
unter den Siebträger-Maschinen bewertet, unter
anderem hat sie die Fachjury der renommierten
Zeitschrift »Der Feinschmecker« zum Gesamt-
sieger des Feinschmecker-Espressomaschinen-
tests gekürt.
Die TECHNIKA III ist ein absolutes Spitzen-
produkt, handgefertigt, nummeriert und setzt
hinsichtlich Design und Qualität einen neuen
Standard. Um diesen hohen Standard zu
erreichen, wurde die Produktentwicklung und
das Design von uns in Eigenregie übernommen.

Hochwertige Materialien und Einzelkomponen-
ten aus der Profitechnik in einem handwerklich
perfekt verarbeiteten Gehäuse aus poliertem
oder satiniertem Edelstahl.
Bei weiterhin kompakter Bauweise wurde der
Inhalt des hochwertigen Kupferkessels auf 2,1 l
erhöht. Durch das größere Volumen des Kessels
können ohne thermische Probleme ca. 1,2 l
kochend heißes Wasser z.B. für Tee entnom-
men werden, was einen großen Produktvorteil
darstellt. Durch das Thermosyphonsystem
wird zur Kaffeezubereitung nicht Kesselwasser,
sondern das Frischwasser aus dem Wasser-
behälter verwendet. Gleichzeitige Kaffeebe-
reitung, Dampf- und Heißwasserentnahme ist
somit möglich.

große Tassenwarmhaltefläche für
12 Espresso- und 3 Cappuccinotassen
perfekte Edelstahlverarbeitung mit 
abgerundeten Ecken, alles Handarbeit
Automatische mikroprozessor-
gesteuerte Kesselbefüllung
professionelle Ventile zur Dampf-
und Heißwasserentnahme
Frischwasserbehälter mit ca. 3,5 l 
Fassungsvermögen
schwere hochglanzverchromte
Brühgruppe aus massivem Messing 
progressiv arbeitender mechanischer 
Infusionszylinder
Verrohrung aus Kupfer mit Messing- 
verschraubungen
Kontroll-Leuchte zur Anzeige bei
Wassermangel
18 bar Hochleistungs-Vibrationspumpe
Kessel- und Pumpendruckmanometer
sehr große Tassenvorwärmefläche
Thermosyphonsystem
Wassertankadapter




