Die Klassischen Maschinen fiir alle Kaffeespezialititen

Caffé Latte, Cappuccing, Espresso
Cafie au lait, Ristretto, Caffé Lungo
Espressa Macchiato, Gaffa Corretto

im: Coffee-Shop, Restaurant, Hotel, Bar, Bistro ...

EB61 Leva Inox

Office Line

1 Gr. Control Miihle




v T Y.

Kurziibersicht von Vorteilen

der MACAFE-Espressomaschinen

Eingruppige Elegante Maschinen mit Professionellen Leistungsmerkmalen
Einfache Handhabung damit hohe Akzeptanz bei Verwendern
Interessante Fielgruppe

Eigenstandige Modellfindung

Ausgewogenes Prels-Leistungsverhaltnis

Die Krénung der Technologie ist die 1961 entwickelte Faema E61 Brihgruppe
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1 Gr. Contrel

Pressostatsteuerung, Uberdruck-
ventil, Uberhitzungsschutz,
Elektromagnetventil
Hochlelstungs-Uika-Pumpe 16 Bar
Profi-Giemme-Elektronik
Kesseldruck - Manometer

Extra starkes reines
Edelstahlgehiuse (AlS] 304)
Zwel schwenkbare Disen zur
permanenten Dampt- und
HeiBwasserentnzhme

keine Autheizzeit zum Dampfen

Stampfer, Messkaffel, Wasserfilter
automatische
KesseFVWasserstandsregulierung
Thermosyphon-System
(Wirmetauscher)

gepanzerter Heizkiirper
Profibrihkopf der Faema E 61 aus
massivern Messing , verchromt
1Profi-Siebtrager

1 Gr. Pulser

b kein Entiften nach
Darmpfentmahme

b automnatische Abschaltung bei
fehlendem ader zu wenig Wasser

b Tassenvorwarmflache

» Einfaches Abnehmen der
Wirmftiche und beflillen des
darunter kegenden Wassertanks

¢ Kontroll - Leuchten, Kippschalter

1 Gr. Control Mihle

info@macafe.de m
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Modell Malle in mm
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EB&1 Leva 260 450 380
1 Gr. Control/Pulser 240 450 380
1 Gr. Control/Pulser Miihle 400 450 550

Kessal
Liter

1.7
1.7
1.7

Watt | Vol | Hz | Kg

1000 | 230 | 50 [ 25
1000 | 230 | 50 | 20
1000 | 230 | 50 | 25




