
Sparen Sie Zeit und Geld durch
rationelleund hygienische Arbeitsweise mit dem
SANOMAT- .EuroCream
Der EuroCream ist eine leistungsstarke Schlagsahnemaschine
für den "Profi-Einsatz". Ohne Wartezeiten erhalten Sie über ein
übersichtliches und robustes Bedienelement hygienisch
einwandfreie, standfeste Schlagsahne mit hohem Volumen.
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Breite: 300 mm
Tiefe: 440 mm
Höhe: 485 mm
Anschluß: 230 Volt~, 50 Hz
Gewicht: ca. 39 Kg
Füllinhalt: 5,0 Liter
Leistung: 1 Liter Rohsahne

in 35 Sekunden

Einige Vorteile auf einen Blick:

Einfache, schnelle und wirksame Desinfektionsreinigung im Durchspülverfahren mit
Hilfe der Reinigungsautomatik und der speziell für das Durchspülverfahren entwickelten
Reinigungsdüse (kein Auseinanderbau der Maschine notwendig)

Die stufenlos einstellbare Luftregulierung mit Feingewinde ermöglicht eine problemlose
Anpassung an unterschiedliche Sahnearten und Sahnequalitäten

Die geschlagene Sahne bleibt über mehrere Stunden, auch ohne Standmittel standfest
und das ohne Einbuße von Volumen oder Absetzen der Schlagsahne

Modernes, ansprechendes Edelstahl-Design

Anpassung der Schlagvorrichtung an unterschiedlichen
Fettgehalt der Rohsahne problemlos möglich

Separate Portionstaste für kleine, mittlere und große Sahneportionen.
Die Portionsmenge der einzelnen Portionstasten ist variabel einstellbar

Ein- und Ausschalter für Gerät und Kühlung

Energiesparende Intensivkühlung bis in die Garniertülle
(einzigartig auf dem Markt / Europapatent-Nr. 0583506)

Temperatur - Bereichsanzeige (optional)

Techniche Daten:
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Reinigungstaste
Portioniertaste groß

Portioniertaste mittel

Portioniertaste klein
Kühlungstaste

Ein- und Aus-Taste

Entnahmetaste Hand

Leuchten für Kühlung (ROT: Kühlung zu warm / GRÜN: Kühlung ok.)

Reinigungstaste

Entnahmetaste Hand

Kühlungstaste

Ein- und Aus-Taste

Leuchten für Kühlung (ROT: Kühlung zu warm / GRÜN: Kühlung ok.)


